VWUAM

EUROPAS WEINMAGAZIN

rals; fleurs de tilleu!, mandarine et miel dacacla. attaoue fralche et [a finale soyeuse

vren

NOVEMBER 2014 | WWW.VINUM.CH

0.

encadrent une bouche riche portée par Une belle vivacité dotée d'une sucrosite a

peine perceptible. 2014 22020
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I;es Cellier; de Vétroz Vétroz VS

Douce Amigne

Comment et sous quelle forme est-il
possible de conserver les innombrables
petites exploitations du plus grand
vignoble de Suisse? Lavenir de la filiere
viticole valaisanne dépend de cette
question. Lafamille Fontannaza Vétroz a
trouvé une réponse intéressante. Jean et
Yvette Fontannaz ont dirigé ce domaine
d'a peine trois hectares pendant des dé-
cennies. Arrivés a I'age de la retraite en
2003, ils avaient beau avoir cing enfants
intéressés par le vin, aucun d'eux ne vou-
lait abandonner son métier. Ils ont donc
fondé ensemble la société anonyme
Les Celliers de Vétroz. Les cing enfants
la dirigent, tandis qu'un vigneron a été
Tecruté pour s'occuper des vignes et que
toute la vinification a été externalisée.
Le succes de leur vin lors du concours
est la preuve que ce modele fonctionne.
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Le vainqueur de la catégorie Vins doux
est en effet une Amigne Grand Cru de
Vétroz classique. A I'image du Riesling
en Allemagne ou du Chenin Blanc dans
la Loire, cette spécialité a maturité tar-
dive quest 'Amigne dévoile tout son
potentiel qualitatif lorsquelle est éle-
vée avec du sucre résiduel. Le millésime
2013 de I'Amigne Grand Cru de Vétroz
réalisé par Les Celliers de Vétroz en-
voUte par ses ardbmes de pamplemousse,
de fines herbes et de fleurs blanches.
En bouche, ce cru équilibré présente
de multiples facettes et parait curieu-
sement sec, le sucre discret ayant ten-
dance a ne transparaitre qu'en filigrane.
Cela en fait un compagnon de table idéal,
qui s'accordera trés bien avec des plats
asiatiques.

www.celliersdevetroz.ch

Charles Bonvin SA, Sion VS

Amigne Nobles Cépages 2013

Robe jaune clair, nez expressif de fruits
jaunes comme |'abricot et la péche dans
lequel on devine aussi des ardbmes de

GRAND PRIX DU VIN SUISSE 2014
VAINQUEUR AMIGNE GRAND CRU DE VETROZ 2013
Cetfe Amigne présente une robe Jaune claie, un nez déficat ol se melent notes f
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Cave La Madeleine André Fontannaz,
Vétroz VS

Amigne de Vétroz Flétrie sur Souche 2010
Cette Amigne se distingue par sa robe or,
son nez expressif ou se mélent le coing,
'orange confite, le champignon frais et une
touche de Grand-Marnier, ainsi que par

sa bouche équilibrée malgré son volume
imposant. Belle finale fruitée rehaussée de
légéres notes boisees. 2014 3 2022
www.fontannaz.ch

Domaines Rouvinez, Sierre VS

Grains Nobles 2005

La robe or précéde un nez intense et puis-
sant dans lequel on retrouve de la truffe, du
champignon de Paris, du thé, du chocolat

et du fruit confit. La bouche ample et puis-
sante développe une aromatigue exubérante
et se termine sur une finale puissante.

2014 a 2025

www.rouvinez.com

Weingut Erich Meier, Uetikon am See ZH
Riesling 2013

Plutdt sur des notes de fruits exotiques -
maracuja, litchi, ananas - que sur des arémes
petrolés, ce Riesling dévoile une attaque
vive, une bouche suave et une finale fruitée.
Notons encore la robe jaune claire de ce vin
charmeur vinifié avec précisicn. 2014 a 2018
www.erichmeier.ch

mandarine, de miel d’acacia et de noisette,
attaque fraiche, bouche suave éguilibrée par
une vivacité citronnée et finale épicée un
tantinet minérale composent un moelleux de
trés belle tenue. 2014 & 2016

www.bonvini858.ch

Cave de Bretton, Corin-de-la-Créte VS
Viognier de Corin 2013

Le nez expressif présente des aromes
intenses d'abricot, de péche et de mirabelle.
L'attague, fraiche et fruitée, introduit une
bouche volumineuse qui se termine par une
finale fruitée et persistante a laguelle une
pointe d’amertume donne du relief.

2014 a 2018

www.cavedebretton.ch




